
Ceia de Natal
Quarta-feira, 24 de dezembro

21h - 01h

MESA EXCLUSIVA

CLÁSSICOS DE NATAL
(ao som de violino)

RECREAÇÃO INFANTIL
(oficina com monitoria)

VISITA DO PAPAI NOEL



Nas mesas
pout porri de castanhas, nozes e frutas secas

chips de mandioquinha com flor de sal

Cocktail volante
damasco com brie e amêndoas

mini caprese com manjericão gigante
vichyssoise de cogumelo portobello

camarão com banana da terra e biquinho

trouxinha phylo com alcachofra

Mini bowls
(passados na mesa, à vontade)

Brandade de Bacalhau
fio de azeite prensado a frio, chips de alho

Tortelli de abóbora
na manteiga e sálvia com amêndoas tostadas

Peru bolinha
glaze de tangerina, farofinha de nozes e cranberries

Lombinho suíno
marinado em vinhas d'’alho, chutney de abacaxi e

figos caramelizados ao porto 



Buffet de sobremesa 
Cheesecake de chocolate branco

com frutas vermelhas 

Brownie e doce de leite
Duo mousse

mousse de chocolate belga e branco
Gelateria do Bananeira
Frutas da Estação

Rabanadas

Bebidas
água com e sem gás, sucos de laranja e melancia,

Coca Cola e Guaraná Antárctica

Open bar premium* 
mockatails, gin tônica tanqueray,

heineken, espumante, 

vinho tinto reserva chileno

Mesa de café
café, chá nacional e importado

ginger bread natalino
mini cocada de maracujá

mini cocada de coco queimado



Valores 
Salão Bananeira

salão principal onde estará localizado os músicos
Espaço Varanda

deck suspenso e coberto com pergolado de bambu,
num ambiente praiano bastante agradável

(não é possível ver os músicos, acesso por pequena escada)

1º lote
Adultos R$ 550 / R$ 690 (com open bar)

Crianças até 4 anos R$ 199

Crianças 5 a 10 anos R$ 270

MENU KIDS À ESCOLHA

*o cardápio e programação poderão sofrer alterações

VALET R$ 55 (por veículo)
ROLHA R$ 110 (por garrafa)

NÃO HÁ ESCOLHA DE MESAS, SOMENTE DE ÁREA


